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El aceite
de oliva virgen
extra mas

infantil

La empresa Monva lanza al mercado

”n

Oliver Petit Gourmet”, un coupage

de Arbequina y Picual pensado para la
alimentacion de bebés y nifios pequefios

aempresa Monva S.L. ha lanzado
| al mercado "Oliver Petit Gour-
et", el primer aceite de oliva vir-
gen extra especialmente pensado y de-
sarrollado para su consumo durante la
infancia. El proceso de produccién, con
aceitunas de las variedades Picual y Ar-
bequina, se realiza en el cortijo Virgen
de los Milagros, adscrito a la Denomi-
nacién de Origen Sierra Mégina, en la
provincia de Jaén.
Segtin los responsables de la empresa,

a empresa VEA ha conseguido
| elaborar "LEstornell Quinto

entenario", un excelente acei-

te de oliva virgen extra elaborado por
aceitunas procedentes de olivos con
mas de cinco siglos de antigtiedad. Pa-
ra asegurar la viabilidad de este pro-
yecto, antes de empezar la produccién
y envasado de este aceite, se autenti-
fico la edad de los olivos mediante re-
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estd demostrado que el aceite de oliva
virgen extra es la grasa natural que mas
se parece, tanto en su composicién co-
mo en su digestibilidad, a la contenida
en la leche materna. "Ningtn otro acei-
te vegetal, y mucho menos las grasas ani-
males, tienen tal parecido en su com-
posicién", aseguran. Para avalarlo cien-
tificamente, Monva sefiala que la
Asociacién Espafiola de Pediatria en
su informe 'Hipercolesterolemia en la in-
fancia' aconseja el consumo del aceite de

oliva frente al resto de grasas. El aceite
"Oliver Petit Gourmet" es un "coupage”,
rico en vitamina E y antioxidantes na-
turales de aceites de alta calidad de las
variedades Arbequina y Picual. La va-
riedad Arbequina le confiere un sabor
dulce y suave, con fragante sabor a man-
zanay fruta fresca. "Es ideal para los pa-
dres que elaboran la comida de sus be-
bes, pero también para complementar,
de forma deliciosa y natural, la comida
infantil que se compra ya preparada.

Un arbequina virgen
extra Centenario

La empresa VEA envasa "L’Estornell Centenario”,

elaborado por aceitunas procedentes de olivos
con mas de cinco siglos de antigiiedad

gistros locales y archivos de la familia.
Con este singular aceite, la empresa ca-
talana quiso conmemorar el 500 aniver-
sario del viaje de Crist6bal Colén —cu-
ya imagen ilustra la etiqueta- a tierras ame-
ricanas. Seglin sus responsz

aquellas fechas las fincas de la familia
ya producian aceitunas de la variedad Ar-
bequina, que son utilizadas para elabo-
rar desde 1992 una produccién limitada

de aceite de oliva virgen extra bajo la
marca "L'Estornell Quinto Centenario".
En el archivo de la Corona de Aragén
se conservan manuscritos segin los cua-
les, en las fincas q ualmente son
de VEA ya se produ
XV. Este acei
tella tipo "tz
lizaban er
de 100cl

aceite en el siglo
e se presenta en una bo-
ma", como las que se uti-
época con una capacidad
stuche de lyjo.




